
Ve
lk

om
st

 ø
l t

il 
sn

ac
k

Fi
sk

 o
g 

sk
al

dy
r

Le
tt

e 
re

tt
er

 - 
sa

la
te

r, 
sa

nd
w

ic
h 

og
 v

eg
et

ar
re

tt
er

D
et

 s
to

re
 k

ol
de

 b
or

d 
- s

m
ør

re
br

ød
 m

.m
.

Kr
yd

re
de

 re
tt

er
 - 

de
t 

as
ia

ti
sk

e 
kø

kk
en

G
ril

l -
 u

de
nd

ør
s 

kø
kk

en
et

G
ry

de
re

tt
er

 - 
G

ul
la

sh
 m

.m
.

St
eg

e-
 o

g 
ov

nr
et

te
r -

 S
vi

ne
ka

m
 m

.m
.

Pø
ls

er
 o

g 
os

t

D
es

se
rt

er

Ka
ff

e 
og

 c
ho

ko
la

de

Pilsner - alc.% 2,8 til 5,0

• • • •Ren og let maltsmag, afdæmpet bitterhed og sødme

Prøv fx Gammeldags Pilsner fra Svaneke Bryghus

Pilsner, stærk alc.% 5,1 til 9,0

• • • • • • • •Sød maltsmag og afdæmpet bitterhed med antydning af frugt

Prøv fx Willemoes strong lager fra Bryggeriet Vestfyn

Bock

• • • • • • •God fylde og sødme, med let bitterhed

Prøv fx Bock 2 fra GourmetBryggeriet

Porter

• • •Utrolig kraftig med en middel bitterhed og sødme

Prøv fx Limfjords Porter fra Thisted Bryghus
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Weissbier, mørk

• • • • • • •Svag bitterhed, frugtig middel sødme og fylde

Prøv fx Franciskaner fra Sparten-Franziskaner-Bräu

Weissbier, lys

• • •Hvedeagtig smag med strejf af citrus, honning og frugt

Prøv fx Hoegaarden Witbier fra Brouwerij de Kluis

India Pale Ale - I.P.A.

• • • •Frisk og lidt bitter i smagen 

Prøv fx India Pale Ale fra Bryggeriet Rise, Ærø

Brown Ale

• • • • • • • •Svag bitterhed, middel sødme og fylde

Prøv fx Jacobsen Brown Ale fra Husbryggeriet Jakobsen

Barley Wine

• • • • • • •Dyb og intens smag af malt og kandis, markant bitterhed 

Prøv fx Barley Brew fra GourmetBryggeriet

Stout

• • •Kraftig smag af karamel med behagelig bitter eftersmag

Prøv fx Willemoes Stout  fra Bryggeriet Vestfyn
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- hvilken øl passer til maden?
Øl og mad
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